
原料肉：猪肉1公斤
配 方：
食鹽 11g、複合磷酸鹽 2.5g、

 

味精

 

4g、糖

 

20g、蒜糊

 

2g、

 

白胡椒粉

 

2g、生洋蔥

 

80g、

 

薑粉 1g、雞蛋液 5g

做法1

猪 肉 經 8 
mm 絞 孔

 

網絞過。

做法2

猪 絞 肉 放

 

入 攪 拌 機

 

之 桶 中 ，

 

加 入 配

 

方 ， 以 慢

 

速混合。

做法3

肉漿定量

 

搓 成 肉

 

糰。

做法4

肉 糰 壓 入

 

模 具 內 定

 

型。

做法5

以平底鍋

 

油煎至熟

 

即 可 食

 

用。

猪肉漢堡猪肉漢堡DIYDIY
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行政院農業委員會畜產試驗所行政院農業委員會畜產試驗所 加工組加工組
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