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為促進臺灣農業科技研發及產業化，本場與國立臺灣

大學生物資源暨農學院（臺大生農學院）於 110 年 12 月

22 日簽署「農業科技合作協議」。簽約儀式於本場臺北

分場舉行，在農委會科技處王仕賢處長的見證下，由本場

郭坤峯場長、臺大生農學院盧虎生院長，完成雙方簽約儀

式。王處長致詞表示:「過去與郭場長共同推動科研採購，

鼓勵改良場與大學及農科院合作，今日展現出豐富具體研

究成果；桃園場位於北部都會區，適合發展都會農業、垂

直農業及園藝治療等相關技術，科技處樂見雙方的科研合

作，並支持區域型的跨單位合作」。臺大生農學院與本場

在研發成果發表會中發表近年來雙方在設施蔬菜及都會

農業之共同合作研發成果與實物展示，未來雙方更將持續

深化合作研發、產業服務與技術推廣，創造農業加值及產

業新契機。

「農業科技合作協議」旨在強化本場與臺大生農學

院攜手合作，雙方將進行更廣泛的合作，包括推動雙方為

促進作物遺傳分子育種、智慧農業機械研發與精準農業管

理、科研成果及加工多元運用開發、都會農業及產業技術

服務輔導等相關研究與推廣。臺大生農學院盧院長表示 :

「北部地區農地及勞動力越來越少，但居住人口卻越來越

多，農業發展應朝區域特色農業如都會農業、植物工場及

觀光體驗等，生農學院願意支持院內老師與改良場合作，

並與地方政府及產業界進行農業科技合作」。
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▲農委會科技處王仕賢處長 ( 中間 ) 的見證下，本場郭坤峯場長 ( 右 ) 與臺大生
農學院盧虎生院長 (左 )完成雙方簽約儀式。

▲與會來賓全體大合照。

▲本場研究人員向來賓解說研發成果。

1. 食用口感極佳，由山藥熟食之感官品評試驗得知，無

論色澤、香氣、風味、口感及整體接受度，新品種均

高於對照品種花蓮3號，尤以口感部分更具突出表現，

由此可知其極適合熟食入菜，有效提升食材利用價值。

2. 塊莖富含黏質素，黏度單位達 87.2，比對照品種花蓮

3號黏度單位 72.8 高 19.8％。

3. 塊莖產量高，由試驗調查結果得知，其每公頃平均

產量均高於其他品種，且比對照品種花蓮 3 號高

17.1％。

4.薯形平直整齊且塊莖直徑較大，方便消費者食材料理，

並減少山藥皮等廢棄物之量，提升可食部位利用率。

5.營養成分高，適合製作山藥養生料理及高端加工產品。

郭場長表示 :「桃園場位於北部，轄區涵蓋 3個直

轄市，發展都會農業為本場目標之一，與臺大老師合作

可增進改良場研究同仁新科學工具運用，同時老師的研

究成果也可透過改良場擴散到產業應用。本場與臺大生

農學院由於地緣之便，雙方研究人員長期合作交流，目

前已有多項的亮點合作成果，包括臺大團隊協助設施葉

菜智慧生產、品質、生產預測與田間量測的自走車，以

及都會農業的食農教育進階技術模組研發，皆有豐碩成


