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近年設施內以直立式栽培之美濃瓜，口感香甜、品質佳且高單

價深受國人喜愛，頓時蔚成一股風氣，吸引許多農民相繼投入生產。

惟美濃瓜因其果肉較薄，生產易受不良氣候環境影響，致使裂果比

例高。因此，降低果實裂果發生率，實為今設施美濃瓜栽培之重要

議題。

裂果的發生是一個極為複雜的過程，品種、環境和栽培管理措

施等因素共同作用下之結果。發生裂果因素如下：

一、 品種：美濃瓜果肉較薄，管理不當容易開裂。目前台灣主要栽

培品種如‘銀輝’及‘嘉玉’均為薄果肉甜瓜，但‘嘉玉’果

肉略厚於‘銀輝’。

二、 環境因素：主要為溫度、光照及水分等。設施內果實發育過程

中，特別是在成熟的最後階段，此時白天溫度相對較高而夜間

溫度則較低時，果實開裂的敏感度會激增。夏季強烈陽光直射

到果實表面上也會加劇開裂，尤其是植株葉片小或稀疏、機械

損傷或葉片因病害而落葉嚴重時。強輻射光照射下，隨之而來

是果實溫度升高，且生長速率較快速，導致果肉對果皮施加膨

脹壓力，從而增加裂果率。保持均勻土壤水分含量，關鍵期為

收穫前的最後 2 周降低灌溉量，此可減少裂果機率。

三、 肥培管理：均衡的營養，尤其是足夠的鉀與鈣，可促進外皮的

發育，使其不易開裂。主要鉀與鈣在膜與細胞壁完整性有重要

的作用。

四、 其他：易裂的品種通常易受細菌與真菌入侵，而增加裂果發生。

另易裂果品種透過嫁接具旺盛根系的砧木也有助於根系水分吸

收之穩定性，從而減少開裂的發生率。

美濃瓜因其屬於果肉較薄甜瓜，受到其品種特性，設施內環境

溫度、光照、土壤水分及相對濕度，及肥培管理等綜合因素，與植

株果實之間的相互作用致使裂果發生。藉由了解其中因果機制，才

能研訂因應之管理措施，以避免裂果所造成收益之損失。

設施美濃瓜發生裂果之因素

 美濃瓜著重土壤 ( 介質 ) 水分控制得宜，且保持相對濕
度較低，可防止裂果發生

 夏季強烈陽光直射到果實，容易致使果肩表面加劇開裂  美濃瓜適熟期及早採收，可避免裂果發生
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獼猴桃又名奇異果，主要栽培國家為紐西蘭、伊朗、希臘、土耳其、以色列、

義大利及中國等，110 年農業統計年報全臺種植面積約 20 公頃，各地零星栽培，目

前以新竹縣、南投縣及臺中市有量產規模，其中南投縣仁愛鄉萬豐部落海拔約 800
公尺，適合獼猴桃有機生產，主要種植種類為中華獼猴桃 (A. chinensis)。

獼猴桃生長時期需要充足的氮肥與鉀肥以維持植株與果實生長之養分，並確保

果實產量與品質，本研究以木黴菌有機液肥 300 倍進行葉片噴施與根部澆灌處理。

液肥澆灌與噴灌處理 10 週後進行植株葉片營養成分與生長量分析，結果顯示，同

時澆灌與噴灌 300 倍液肥處理之葉片氮、鉀及鈣含量為所有處理中最高，且葉片數

（23.85 片）及葉寬（19.04 公分）亦顯著優於其他處理。處理 15 週後進行果實品質

分析，結果顯示，無論噴施澆灌或澆灌 300 倍之糖度表現均佳，因此，施用木黴菌

有機液肥可有效提升有機獼猴桃營養生長勢與維持果實品質。

國內獼猴桃 110 年進口量達 32,924 公噸，位居國內生鮮水果進口量第 2 名，顯

見其國內市場消費需求。臺灣獼猴桃產業不同於國外生產模式，本場期透過精進獼

猴桃有機栽培技術與推廣，讓消費者品嚐到耳目一新的臺灣中低海拔有機獼猴桃。

木黴菌有機液肥於有機獼猴桃栽培應用
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