
圖、文/陳本翰、徐培修

　　為提升蜂產品品質並與世界蜂學研究交流，本場助理研究員徐培

修與陳本翰於9月7日至15日赴加拿大蒙特婁參加第46屆Apimondia世

界養蜂大會，並發表2篇論文「台灣以有機酸防治蜂蟹蟎之成效評估」

及「小蜜蜂入侵台灣之移除與寄生害物之研究」，與國際蜂學研究學

者進行交流。 

　　摻偽蜂蜜影響消費者健康與蜂產業發展，長期以來受到國際蜂產

業關注。摻偽蜂蜜大致可分成兩個部分，混摻糖漿及冒充產地。本次

大會「蜂產業經濟」專題，邀請國際專家介紹蜂蜜檢驗發展技術，

在混摻糖漿辨識上，利用液相色譜法-質譜聯用(Liquid chromatog-

raphy–mass spectrometry, LC-MS)技術可偵測蜂蜜是否混摻甜菜

糖漿、大米糖漿；近一步搭配碳同位素分析，則能進行玉米、甘蔗等

C4植物糖漿檢驗。靈敏度更高的氣相色譜法-質譜聯用(Gas chroma-

tography–mass spectrometry, GC-MS)、電感耦合等離子(Induc-

tively coupled plasma mass spectrometry, ICP-MS)與核磁共振

(Nuclear Magnetic Resonance, NMR)等技術，可建立資訊完整的蜂

蜜總組成圖譜。在產地鑑別上，分析花粉組成與有機物組成可作為辨

別蜜源種類及產地國之參考。專家指出，所有技術的應用須建立大量

真實蜂蜜標準品資料庫，使用單一方法可信度低，應視檢驗目的及成

本選擇不同的多種方法共同判斷。國際蜂蜜檢驗研究可供國內參考，

發展具效用之辨識技術，以提升消費者信心。

　　大會的展示中心有來自全球廠商展示養蜂器具與各式蜂產品，其

中蜂箱感測器與後端服務軟體，顯示先進國家養蜂產業朝向智能化發

展。國外廠商開發之蜂蟹蟎監測軟體，可利用手機拍照上傳後由後端

系統進行分析，推估害蟎族群密度供使用者參考，操作便利十分吸引

研究人員與業者矚目。國內蜂產業仍仰賴勞力操作，可觀摩國際發展

趨勢，發展智能化設備提高生產效率與產品品質。
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蜂箱監測裝置與利
用行動裝置即時監
測（圖片引用自
3Bee hive-tech）



2019台灣創新技術博覽會 本場亮點新品種及技術詢問度高
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本場發表「台灣以
有機酸防治蜂蟹蟎
之成效評估」（右
圖）、「小蜜蜂入
侵台灣之移除與寄
生害物之研究」（
左圖）研究成果



研發人員介紹新品種草莓「
戀香」

餘甘子多元化的產品吸引業者
駐足了解未來發展性

農委會副主委黃金城（左1）
蒞臨愛玉子展區了解研發進程

　　台灣創新技術博覽會9月26日至28日於

台北世貿一館盛大展出，此次本場於「永續

發展館」展出草莓新品種、餘甘子新品種暨

保健加工技術、愛玉子護膚產品及稻草分解

速效菌等新品種及技術，並展示出各種試量

產產品，現場吸引許多消費者駐足詢問，並

達成多場廠商商談諮詢，展示本場創新研發

量能，深受民眾及產業界喜愛。

　　「永續發展館」以永續農業、綠能科技

及循環再生等三個專區，展現台灣農業與科

技結合的創新量能。為強化農委會近年在作

物創新研發上的突破，同時召開為期兩天的

「機能性產品商業化成果發表及研討會」，

邀請來自美國、日本及韓國等作物機能性產

品開發的專家學者，分享成功案例，本場研

究員盧美君及作物改良課長賴瑞聲也獲邀分

享，在愛玉子及餘甘子產品開發的心路歷程

及關鍵技術，會後引起熱烈迴響，本場在機

能性產品開發的豐碩成果。

　　在展區部分，本場展示最新草莓品種「

苗栗1號（戀香）」種苗及周邊產品，戀香

由於甜度高，香氣高，是近年來最有潛力取

代主流品種的大果草莓，吸引許多民眾詢問

上市時間。餘甘子新品種苗栗2號綠晶鑽果

實及餘甘子錠劑、益生菌、果乾、醋飲等多

元化產品，展示餘甘子在產業應用上的多方

可能性。愛玉子則展示添加胚細胞淨白精萃

的前導噴霧、精華液及面膜等試製品，提供

美妝業者發展具特色性及功效性產品的新

選擇。此外，展示新開發的稻草分解速效菌

種及相關商轉產品，運用高效分解菌取代製

造空汙的焚燒稻草，成為本次展覽提倡永續

農業的一大亮點。

　　在展覽期間農委會黃金城副主委及科技

處王仕賢處長蒞臨指導，並肯定研究人員能

扣合農業發展趨勢，研發出創新品種與技

術，也期許未來相關研發都能陸續完成技術

移轉，造福更多鄉親。若有相關業者對上述

研發有興趣或想了解細節，都歡迎直接來電 

(037)222-111轉204（愛玉子）、320（餘

甘子）或 (037)991-025轉11（分解菌）、

25（戀香草莓）。


