
農村美酒新品簡介 

序

號 

酒莊名稱 酒品名稱 原料 酒精 

濃度 

特色 

1 宜蘭藏酒酒莊 藏金柑 宜蘭金柑 40度 以宜蘭金棗釀製，並於橡木桶中熟成，酒色清澈

金黃，口感純粹豐厚，帶有金柑果皮中獨特精油

芬芳及淡雅橡木香氣，不論是純飲、搭餐或調酒

都很合適。 

2 宜蘭藏酒酒莊 桑椹酒 桑椹 10度 桑椹酒以桑椹釀製而成，酒色如紅寶石鮮豔，富

含濃郁莓果香，口感清爽甜中帶酸，適作為餐前

酒飲用。 

3 苗栗縣大湖地區農會酒莊 草莓氣泡酒 大湖草莓 3.5度 以大湖草莓釀造，酒精濃度 3.5度，具草莓清新

香氣，口感輕盈，富含氣泡，是派對、聚餐等營

造氣氛的不可或缺且輕鬆飲用的酒品。 

4 臺中市霧峰區農會酒莊 醉峰‧46 益全香米 46度 選用霧峰益全香米，汲取臺灣埔里山泉水釀造而

成，酒品帶有冷冽花香，入口滑順溫潤，尾韻富

含果香，餘韻綿長，適合搭配豐富的肉類料理。 

5 南投縣信義鄉農會酒莊 馬拉桑 

鳳梨釋迦酒 

鳳梨釋

迦、小

米、米 

8度 選用臺東的鳳梨釋迦做為原料，再以獨特小米酒

釀造技術，結合國產台南 11 號白米與臺東原民

部落小米進行釀造，帶有特殊的熱帶水果風味。 


