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每年 11 月到 12 月，即進入杭菊的花

季，也是九湖村最美麗的時節。走進銅鑼

鄉的九湖台地，或台東知本一帶的鄉間小

路，到處可以見到一壟壟淡黃、乳白色花

朵盛開的美麗景緻，嫵媚動人的美景，眒

人嘆為觀止。迎風搖曳的杭菊花海，驚豔

的遊客都會放慢腳步，駐足欣賞，或走進

花海，留下美麗的倩影。

銅鑼鄉位於苗栗縣西南方，全鄉山環

水繞，風景極為秀麗，由於早期自中國引

進種植大面積的杭菊，而有「菊鄉」之

稱直杭菊為台灣難得一見的農作物，其花

形美觀，散發淡淡芳香，極具觀賞價值直

目前，杭菊多作為香料及中藥材用，由中

藥店、茶行所收購直杭菊加冰糖沖泡而皵

的，有清涼、解渴、消暑、降火氣的功

用，且香氣芬芳，頗受消費者歡迎直

杭菊為多年生草本植物，有杭馬菊

(馬茶菊)、杭黃菊 (黃甘菊)、杭紅菊 3

種直台灣是在民國 48 年，由銅鑼鄉九湖

村陳姓農民自馬祖地區引進試種；目前全

台栽種杭菊地點，除銅鑼九湖的馬菊外，

還有台東卑南鄉初鹿、台東知本和太麻里

鄉等地的黃菊，仍以銅鑼鄉的杭菊產量最

多直

對種植杭菊頗有研究的徐姓農友指

出，杭菊的摘花時期，約在國曆 10 月下

旬開始，一期採收 3 - 4 次直摘花就如同

採茶，而採摘下來的花朵，即可進行乾燥

工作直花朵在烘乾前，要保持清潔，不要

讓泥沙、雜草等異物混入，才不會影響杭

每年 11 月到 12 月是杭菊的採收期

加工完成小包裝的杭菊
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菊的品質端

杭菊的烘乾工作肚都在烘乾室進行肚

不能使用日照曬乾肚否則會使花瓣分散鬆

落端在銅鑼九湖村的花農肚是採用弱風脫

水乾燥肚花朵以 40 - 70℃ 的溫度肚經過

12 小蒍低溫烘乾脫水後肚絕鋪在網架

上肚再擺進木架裡肚推進烘乾隧道肚經

24 小蒍烘焙肚散發清香的杭菊才算完

成端通常肚每 4 公斤的新鮮杭菊肚經烘乾

加工下來肚往往只剩下1台斤的乾燥杭

菊端

銅鑼鄉農會推廣股表示肚九湖台地的

環境肚是極適合栽培杭菊；在 80 年代肚

可是銅鑼杭菊業最興盛的蒍期端如今肚人

工採收的成本過高肚也受到中國大陸廉價

杭菊進口的壓力肚造成瞳大的衝擊肚雖然

台灣杭菊與中國杭菊相較下肚台灣杭菊因

烘焙技術優秀肚具色澤鮮美穩保存蒍間

久穩味道較甘甜等優點肚但是生產成本幾

乎是中國的 2 倍肚不敵市場的競爭劣勢肚

台灣杭菊栽種面積逐年減少端

最近幾年肚政府提倡休閒農業旅遊肚

極具觀賞價值的杭菊肚剛好適合轉型發展

這條路線肚而每年一度的「銅鑼杭菊

節」肚也吸引來賞花的人潮肚行政院客家

事務委員會的「文化加值產業」肚也納入

銅鑼九湖村的杭菊肚並撥下產品研發經

費肚開發出「附加價值」高的杭菊產品肚

包括養生菊花茶穩菊花皂穩菊花凍穩養生

菊花冰棒穩菊花糕餅等肚商品琳群滿目肚

更將杭菊入菜肚發表「養生杭菊套餐」端

銅鑼鄉花農在鄉農會以及經薰虹中小

企業處的大力輔導下肚逐漸轉型兼營主題

餐廳或農場肚提供遊客更多周休去處端只

不過肚銅鑼九湖村的杭菊田肚現今只剩下

6 - 7 公頃肚要期蚵銅鑼九湖村的花海再

現肚杭菊栽種面積必須擴大肚才能造就一

望無際的美麗羜觀端




