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ω玫瑰花10奈。@台糖

10 ．】、匙。

ω清晨趁蜜蜂、蝴蝶咼

未光顧前，採含蕾待

放玫瑰花10奈，將花

斟撕下洗淨瀝乾備用。

@乾淨的小瓷罐或大口

璦璃瓶準備妥。然後

一層花斟一層台耨放

在客器中封口(密閉

> 0

◎待寥器中的花斟溶化

後即可食用。

，
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玫瑰粥
材料 ω糖玫瑰5小匙。◎番

茄大2個。(ω太台粉5

大起，台耨3大匙，清

水5 大杯。

ω將番茄洗淨，在皮上

輊輊劃兩刀成十字，

放入開水中燙一下0

然後撕去外皮切成丁。

@清水下鍋燒開後，加

入台糖、番茄、太台

粉，奏成稀粥糊狀。

◎調入糖玫瑰卸起鍋。

作
j
籌
、
﹂



=

/

‘ ．

β

、+、

、β

， ︼，

‘、

^

、

．^

，

、．‘

‘

、

百口︽炒

^

J

J

材料

‘．^

叭，
、

ω百合花斟1碟。@大

蒜 3 辮。ω油3 大匙，

食壇、耨各半小匙。

ω將花斟洗淨，放入耐

熱袋中。

@加入所有調味料以微

波爐奏3分銓即可。
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作法

．

炸菊花糸糸

．

以玫瑰和醺花綴的全雞餐0

材料:1 菊花辨1大碟。◎麵

粉半碗，雛蛋1個。◎

台糖 2 大匙，瘟 1．】囊0

作法:1將花辮洗淨涯乾備用0

◎於大碗中放入五分凊

水，再加入麵粉、台

耨、墟、雛蛋攪成糊

狀，然後放入花斟。

@用湯匙一一搗出，放

入，、油鍋中炸至焦黃

色即可。

採下的花瓣洗滌完成，準備下鍋了，由上至下為

:康乃、菊花、玫瑰0

一b

涼拌康乃

省立物館在今年年節曾舉辦”花卉大蟹’

品會，吸弓1了眾多人潮薊往試吃。

材料:ω康乃馨1小碟。@食

塭2小匙。ω調味料

蒜末2大匙，糖1大匙

，醋 1 大匙，蔗油1小

匙。

作法:ω將花奈撕下洗淨瀝乾

，加塭醃約40分鈕0

@)然後取出瀝乾後，拌

入調味料印可食用。

註:調味料亦可改為沙

拉醬，成為康乃馨

沙拉。 ．
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播種用的新式培土．泥炭板 FH．1釦

以爿匕歐產高級苔

羹頁泥ξ某為為原米斗

，糸巠過無菌處王里
FⅡ【

，無立才古病之慮

。並含有生育丰刀期所需的養{分，

上匕起以普通土;番種不f旦發芽率高

，玄力苗的*艮B長i勻

才亟{憂異。正巟采、

花卉生產者及一

舟殳家庭園藝1勻適

用
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泥煤片怩煤缽

俶名卯倳雜尋僇曝礦炱
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(乂素子一儿>

芬蘭產 PEAT ^SS

最老片卑的才直牛勿j舌力素，

i足進生才艮發芽、g巴芣斗吸

』女、光合{乍用

200OC．C． 50OC．C． 10OC．C．

^̂

無菌的栽1音介質

(F付有原產國農

業管王里機房肙檢疫

ξ登明)通氣，1生、J呆

7k，1生良女子，可單

獨i吏用，亦可酉己

合’石少、:七、王奓王朱

石、蛭石等i吏用

編煤

^

憲羈打寶樂“

^

德產播種扞插植物

編炭苔育成及移植專用

^
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液肥有機肥料
其他農園藝等

J
恥t
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．使用簡便

．省時省力

．包紮美觀

‘

資料{蓆索。有興趣者

ξ青且D洽詢
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一舟殳的泥炭苔車乞燥〒爰，不

易吸η女7k分，本製品糸巠長

年研究，適當調酉己分角翠禾呈
度不同之泥炭苔，j忝力P月巴

*斗，i籹量要素及牛寺殊吸7k
齊K 有德國專禾ID ，可立刻

吸7k且P可f吏用

適方令播種、育苗 1音才直等
用途
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