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外賣餐盒越來越高級

美國餐飲服務紫者，尤其是高級餐館業者

，發現近幾年其營運成長的部門為外賣餐食，

以紐約市的Gim’gio Qfe 為例，該餐館預估

每年外賣的餮食紳心額將在40∼50萬美元，每份

餐食平均消費額在12∼15美元，外賣服務佔總

營素額的20∼25% 0 據調查，餐飲服務業1988

年外賣部門的成長聿為 3．8 %，在餐館內進食

的數量則下跌 2．1 %。

由於外賣，長務的營紫額逐漸成長，連帶的

外賣餐食的包裝也為紫者所重視，以Giorgio

Qfe 的外賣盒為例，由一個透明的上蓋，-

個可微波加熱的餐食盤，及一個黑色的包裝紙

盒所組成，成本約1．58 美元，外型相當精巧

，並且印有公司的名稱，可同時達到廣告的效

果0

也可用其中的粗玉米來作包裝，西斑牙餐擺雅

( heⅡa)中的米飯，也可用來作食用包裝0

可食性新包裝法除包裝物本身可食用外，

另一優點是不會製造環境污染，因為其與一般

的泡沫聚苯匕烯包裝原料不盡相同，另外可食

性新包裝可依據食品之內容及用途，作成代表

食物性質及用途之亓β狀如魚、、雞、牛肉等，因

此發展市場極廣，目前歐洲、中東地區之公司

對此一包裝法極感興趣0

資料來源:貿易烘訊

業者台己也表示外賣餐食的包裝有雙層意

義，一是要傳達餐館餐食的品質形象，另外則

是要藉包裝客器達到傳送食品而又不影晌餐食

的觀瞻。也由於外賣餐食的客器設計精巧，禁

些餐館可將90%的餐食送到顧客彳寸上，而公司

行號在中午招待顧客用膳時，亦可以點購外賣

餐食來招待客人而又不失體面此外，一些小

型的聚餐式宴會也非常適合點購此種外賣餐食

，可收宕主盡歡之效。

資料來源: 1、htion’S Restautant News

譯者:程竹青

農委’會食品力Ⅱ工不斗提f共

包裝革命可食性嘐膜

冷凍食品及真空包裝食品為忙碌的上斑蔗

帶來了莫大的方便，但上述產品在不久的將來
帥會被可食性包裝產品所取代0

發明家皮爾．羅倫斯表示，這種可食性新

包裝法( Bi叩ack )的道理很簡單，即經遏熱

或冷處理後，可以使“可食性塑膠膜”既有包
裝作用，亦可讓消費者春食下肚0

例如越南春捲或中國春捲售出時，外著一

層透明包裝，目前市上所售者均不得食用，但

不久的將來這層薄薄的透明塑膠包裝也將變成

可食部分。其他如北非餐古斯古斯(COUSCOUS)

隨著高級餐廳對外帶及外送食品採用新式

包裝，速食餐廳和披薩．店也跟著改進外帶食品

的包裝。新包裝較能倧溫和耐壓，麥當勞最近

採用一種員殼形的盒子包裝雞肉三明治，蓋子

延伸到盒底，打開時，手可以直接伸入耳又出食

物，比從前的包裝方便。

n)mim 披薩店首先開始送到家的服務，

且紫務鼎盛，為了讓顧客更加滿意，最近開發

一種八角形的盒子，和以前的方型盒子比較，

可以防止披薩．餅上面的餡料沾到盒蓋，倧溫性

更好，更耐用，且價格便宜;更令消費者高興

的是，這種盒子更容易丟入垃圾桶。至斟刀片

披薩餅，從前只是裝入袋子中，現在也採用三

角形的盒子包裝了0

資料來源: 1、htion’ S Resta叮ant l、範WS

譯者:陳文亮
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吐旦白說，我對咱倆結婚的興趣不大．戶
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